
БАНКЕТЫ COSMOS MOSCOW VDNH HOTEL

Россия, 129366 Москва, Проспект Мира, 150, м. ВДНХ
Отдел организации мероприятий +7(495) 234 10 13, 234 10 97, 234 11 39 event.vdnh@cosmoshotels.ru

www.hotelcosmos.ru



ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

………………………………………………………

• Ассорти мясное 30/30/30/30/12/20/3 гр

• Ассорти из свежих овощей 75 гр

• Ассорти домашних солений 50/10/12 гр

• Закуска из ветчины 75/20/1 гр

• Салат под шубой с ржаными гренками 100 гр

• Салат «Оливье» с куриной грудкой 100 гр

• Салат «Греческий» 75 гр

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

………………………………………………………
• Жульен грибной 100 гр

ДЕСЕРТЫ 

……………………………………………………………

• Фруктовая нарезка 1/55 гр

• Торт «Вишневый сад» 1/100 гр

НАПИТКИ 

……………………………………………………………
• Кофе сублимированный 100 мл

• Чай (черный или зеленый) 200 мл

• Морс 200 мл

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА (НА ВЫБОР)

………………………………………………………….…
• Судак в овощном соте  150/65/15/5/1 гр

• Медальоны из свиной шейки с жареным мини-
картофелем 170/120/50/1 гр

ХЛЕБ

………………………………………………………
• Банкетная хлебная корзина 20/20/20/20 гр

Все цены указаны в рублях, включают НДС. Сервисное обслуживание 10% (рассчитывается 

дополнительно). Отель оставляет за собой право на внесение изменений.

БАНКЕТНОЕ ПРЕДЛОЖЕНИЕ «КОМЕТА»

3 300 ₽ /НА 1 ПЕРСОНУ 

Бесплатный Wi-Fi



БАНКЕТНОЕ ПРЕДЛОЖЕНИЕ «СПУТНИК»

5 200 ₽ /НА 1 ПЕРСОНУ 

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

…………………………………………………………

• Рыбное ассорти 20/20/20/14/6/10 гр

• Ассорти мясное 30/30/30/30/12/20/3 гр

• Ассорти из свежих овощей 75 гр

• Маслины и оливки 30/30/3/5 гр

• Сельдь с жаренным мини-картофелем, 

маринованным луком и зеленью 60/36/6 гр

• Студень из говядины с хреном 100/30/1 гр

• Закуска из баклажанов 50/1 гр

• Ассорти домашних солений 50/10/12 гр

• Салат «Оливье» с телячьим языком 75 гр

• Салат с мини моцареллой, томатами, 

рукколой и базиликом 75 гр

• Салат «Мимоза» со слабосоленым лососем 
75/2/5/9/0,5 гр

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

………………………………………………………
• Фаршированные блинчики с курицей 
и грибами 170/5/2 гр

ДЕСЕРТЫ 

……………………………………………………….

• Фруктовая нарезка 1/55 гр

• Птифуры 3/75 гр

• Торт «Вишневый сад» 1/100 гр

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА (НА ВЫБОР)

………………………………………………………

• Филе лосося с овощами гриль и соусом 
«Терияки» 100/120/35/12/1 гр

• Филе говяжьей вырезки с запечённым 
картофелем и перечным соусом 

100/100/50/10/3 гр

ХЛЕБ

………………………………………………………
• Банкетная хлебная корзина 20/20/20/20 гр

НАПИТКИ 

…………………………………….…………
• Кофе сублимированный 100 мл

• Чай (черный или зеленый) 200 мл

• Морс 200 мл

Все цены указаны в рублях, включают НДС. Сервисное обслуживание 10% (рассчитывается 

дополнительно). Отель оставляет за собой право на внесение изменений.Бесплатный Wi-Fi



ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

………………………………………………………

• Ассорти копченых рыб и рулетов 

из морепродуктов 10/10/10/15/15/5/11/10 гр

• Икра кетовая в воловане 15/3/1/20 гр

• Ассорти мясное 30/30/30/30/12/20/3 гр

• Маринованные опята с маслятами 75 гр

• Сельдь с жаренным мини-картофелем, 

маринованным луком и зеленью 60/36/6 гр

• Закуска из ветчины 75/20/1 гр

• Маслины и оливки 30/30/3/5 гр 

• Салат из утиной грудки и 

карамелизированной тыквы 75 гр

• Салат «Нисуаз» с семгой 75 гр

• Салат из свежих овощей с брынзой 100/1 гр 

• Салат «Оливье» с языком 75 гр

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

………………………………………………………
• Зеленая спаржа в беконе со сливочным соусом 

120/20/5 гр

ДЕСЕРТЫ 

………………………………………………………

• Фруктовая нарезка 1/55 гр

• Птифуры  3/75 гр

• Торт «Восторг» 1/100 гр

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА (НА ВЫБОР)

………………………………………………………

• Стейк из лосося с овощами гриль 

180/100/20/30/3 гр

• Филе миньон с запеченным картофелем и соусом 
с белыми грибами 150/100/23/60 гр

ХЛЕБ

…………………………………………………….
• Банкетная хлебная корзина 20/20/20/20 гр

НАПИТКИ 

…………………………………….…………
• Кофе сублимированный 100 мл

• Чай (черный или зеленый) 200 мл

• Морс 200 мл

Все цены указаны в рублях, включают НДС. Сервисное обслуживание 10% (рассчитывается дополнительно). Отель 

оставляет за собой право на внесение изменений.

БАНКЕТНОЕ ПРЕДЛОЖЕНИЕ «ОРБИТА»

6 300 ₽/НА 1 ПЕРСОНУ 

Бесплатный Wi-Fi



БАНКЕТНЫЙ КОНСТРУКТОР | СТОИМОСТЬ 

Все цены указаны в рублях, включают НДС. Сервисное обслуживание 10% (рассчитывается 

дополнительно). Отель оставляет за собой право на внесение изменений.

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ ЦЕНА, ₽

Ассорти из свежих овощей 75 гр 190
Маслины и оливки 30/30/3/5 гр 190
Закуска из баклажанов 50/1 гр 190
Сельдь с жареным мини картофелем 60/36/6 гр 190
Ассорти домашних солений 50/10/12 гр 270
Студень из говядины с хреном 100/30/1 гр 290
Маринованные маслята и опята 105 гр 270
Ассорти итальянских мясных деликатесов 15/15/15/10/35/20/2 гр 850
Ассорти мясное 30/30/30/30/12/20/3 гр 450
Рыбное ассорти 20/20/20/14/6/10 гр 750
Буррата с помидорами и соусом Песто 75/50/60 гр 650
Ассорти сыров 30/30/30/30/112/30                  790
Закуска из ветчины 75/20/1 гр 150
Икра кетовая в воловане 15/3/1/20 гр 390
Ассорти копченых рыб и рулетов из морепродуктов                           790

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА ЦЕНА, ₽

Семга жареная гриль 100/7 гр                                                                         1090
Стейк из лосося с овощами гриль 180/100/20/30/3 гр 2300
Филе лосося с соусом Терияки 100/35 гр 1190
Филе палтуса без кожи жареное 100/7 гр 1950
Судак жареный гриль 100/7 гр 400
Судак в овощном соте 150/65/15/5/1 гр 850
Котлета по-киевски 1шт. /140 гр 290
Филе куриной грудки на гриле запеченное с томатами и сыром моцарелла с овощным 
соте 150/120 гр

550

Куриное филе фаршированное шпинатом и овощным соте 150/100 гр 650
Медальон из свиной шейки с беконом с соусом Барбекю  170/50 гр 490
Медальон из свиной шейки с жареным мини-картофелем 170/120/50/1 гр 590
Запеченные ломтики телятины с сыром моцарелла и томатами 135/35 гр 950
Филе говяжьей вырезки в запеченным картофелем и перечным соусом  
100/100/50/10/3 гр

1390

Филе миньон с запеченным картофелем и соусом из белых грибов 150/100/23/60 гр 1590

САЛАТЫ ЦЕНА, ₽

Салат Винегрет ( с балтийской сельдью) 100 гр 150
Салат Греческий 75 гр 190
Салат Оливье с говяжьим языком 75 гр 190
Салат Оливье с куриной грудкой 100 гр 150
Салат из свежих овощей с брынзой 100/1 гр 190
Сельдь под шубой с ржаными гренками 100 гр 190
Салат Нисуаз с сёмгой 75 гр 350
Салат Мимоза со слабосоленым лососем 100 гр 400
Салат из утиной грудки и карамелизированной тыквы 75 гр 350
Салат с мини Моцареллой, томатами, рукколой и базиликом  75 гр 350

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ ЦЕНА, ₽

Фаршированные блинчики с курицей и грибами 170/5/2 гр 290
Жульен грибной 100 гр 290
Кокот из курицы 100 гр 290
Зеленая спаржа в беконе со сливочным соусом 120/20/5 гр           490

ГАРНИРЫ ЦЕНА, ₽

Жареный мини картофель с грибами и луком 100 гр 150

Картофель гриль с розмарином 150 гр 150

Картофель грате 100 гр 190

Овощи гриль 150 гр 190

ДЕСЕРТЫ ЦЕНА, ₽

Крем-брюле 120/20 гр                                                                         290

Домашний Тирамису 100/50 гр 220

Птифуры 3/75 гр 250

Медовик 100/45 гр 290

Чизкейк 135/40 гр 390
Паннакота с малиновым соусом и ягодами 120/30 гр      350

Фруктовая нарезка 1/55 гр 150

ХЛЕБ ЦЕНА, ₽

Банкетная хлебная корзина 20/20/20/20 гр                                                                                     50

Бесплатный Wi-Fi



БАНКЕТНЫЙ КОНСТРУКТОР | СТОИМОСТЬ 

Все цены указаны в рублях, включают НДС. Сервисное обслуживание 10% (рассчитывается 

дополнительно). Отель оставляет за собой право на внесение изменений.

ТОРТЫ ЦЕНА, ₽
Торт Москва 1кг                                                                                 2500

Торт Вишневый чиз-кейк с клубникой  1 кг                                     2400

Торт Валенсия 1 кг                                                                              1700

Торт Птичье молоко с шоколадом 1 кг                                             1600

Торт Восторг 1кг                                                                                  1700

Торт Шоколадный с кокосовой стружкой 1кг                                    1700

Торт Фруктовая нежность1 кг                                                            1600

Торт Вишневый сад 1кг                                                                      1700

Торт Морковный с марципаном 1 кг                                                  1500

Торт Йогуртовый шоколадный 1 кг                                                    1500

Торт Нежность 1 кг                                                                              1500

Торт Банановый 1 кг                                                                            1300

Торт Космос 1кг                                                                                  1300

Торт Флорида 1 кг 1500

ТОРТЫ ЦЕНА, ₽
Торт Валенсия 100гр                                                                          170

Торт Восторг 100гр                                                                         170

Торт Вишневый сад 100гр                                                       170

Торт Шоколадный с кокосовой стружкой 100гр                              170

Торт Фруктовая нежность 100гр                                                      160

Торт Морковный с марципаном 100гр                                        150

Торт Йогуртовый шоколадный 100гр                                             150

Торт Нежность 100гр                                                                         150

Торт Банановый 100гр                                                                      130

Торт Космос 100гр                                                                           130                                                                                                                          

Торт Флорида 100 гр 150

УКРАШЕНИЕ ТОРТА ЦЕНА, ₽
Украшение торта мастикой (обтяжка торта 1кг – 350 гр мастики), 50гр           100

Украшение торта ягодами, 100 гр 600

Украшение для торта (миндальные лепестки, шоколад), 100 гр 600

Бесплатный Wi-Fi



ДОБРО ПОЖАЛОВАТЬ В COSMOS MOSCOW VDNH HOTEL

ГОСТИНИЧНЫЙ КОМПЛЕКС «КОСМОС» | Россия, 129366 Москва, Проспект Мира, 150

ОТДЕЛ ПРОДАЖ: +7 (495) 234 10 13, 234 10 15, 234 12 93 | sales.vdnh@cosmoshotels.ru

www.hotelcosmos.ru

Въезд на территорию отеля - с улицы Космонавтов | Выезд - на проспект Мира 

Бесплатный Wi-Fi
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